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chocolat

Samedi 25 & dimanche 26 novembre
10h - 18h | Entrée gratuite

Inauguration samedi 25 novembre a 18h

Maison de quartier Claudie Haigneré
al'angle de I'av. du G” de Gaulle et de la rue Tananarive

m CREATIONS EN DIRECT
AVEC SERGE GRANGER

La carriére de Serge GRANGER est jalonnée de médailles et
de prix, et couronnée du titre de Meilleur Ouvrier de France
Chocolatier Confiseur 1993. Formateur a |'Ecole Nationale de
la Patisserie a Yssangeaux ou a la prestigieuse école Lendtre,
membre de la Confrérie des Chocolatiers de France, il est
aujourd’hui consultant aupres des professionnels en France et
dans le monde... Les visiteurs auront le privilege de découvrir
et admirer sa technique pour travailler le chocolat !

Pendant tout le salon.

B FABRICATION, DEMONSTRATIONS ET
DEGUSTATION AVEC LES CHOCOLATIERS

Jean-Marie CONGES (Villeneuve-sur-Lot) « Chocolaterie
BOVETTI (Terrasson) - Antoine GIRARD (Périgueux) - Marie
FATH (Bergerac) - Jean-Christophe JAVERZAC (Bergerac) -
Frédéric JOSEPH (Périgueux) - Chocolaterie LAFAYE (Marsac-
sur-I'lsle) « Alexis LUCCO (Castel-Bézenac) - Jean-Yves
MAMMI (Villefranche-du-Périgord) - Mathieu MASSOULIER
(Sarlat) - Jean-Jacques TEILLET (Chdteau I'tvéque) - Jan
VANDERBORGHT (Padirac)

Fideles a la tradition du salon, les 12 artisans-chocolatiers
réaliseront des fabrications sur leur stand. Loccasion de
découvrir les différentes techniques de travail employées
selon les variétés de féves de cacao : trempage de bonbons,
moulage de chocolats de fin d'année, montage ou encore
décor artistique. Echanges et dégustations permettront aussi
d‘apprendre a identifier les saveurs.

Sur les stands, pendant tout le salon.

m UN ATELIER CREATIF

“PEINTURE ET EMBALLAGES” : les enfants (et
les grands qui le souhaitent !) laisseront courir leur
imagination pour donner de nouvelles vies aux papiers et
emballages de confiseries chocolatées !

Samedi et dimanche, 10h-12h et 14h-a 16h

Avec Bérénice Kuchler, intervenante municipale en arts
plastiques

B UN CONTE ENFANTS

“KOLA ET LA BOISSON DES DIEUX” : un moment
magique autour du destin d’un jeune garcon maya et de
son village touché par une sécheresse intense...
Dimanche a 16h | durée : 20 min, d partir de 5 ans.

Par Raphaélle Masson, de la bibliothéque F.Rabelais

m TEST : LA DICTEE-CHOCOLAT

Tentez le “zéro faute” sur un texte aux accents chocolatés !
Samedi a 11h. Public adulte.
Sur inscription préalable : 05.53.54.03.02

m EN SAVOIR PLUS...

« SUR LE CACAOQ : EQUACACAO est spécialisée dans
la sélection de féves de cacao et leur transformation
en chocolats de couverture. Son équipe passionnée
invitera les visiteurs a explorer I'essence de ses produits
exceptionnels, principalement élaborés a partir de la
variété Arriba Nacional, fierté de I'Equateur dont le
fondateur Carlos Pulgarin est originaire. Elle fera découvrir
ses gammes de chocolat de couverture, des pistoles pur
origine Equateur aux ardmes variés et intenses, ainsi que
d‘autres produits uniques qui reflétent son engagement
envers une production équitable, dans le respect de
I'Homme, de la nature et par amour pour le chocolat.
Pendant tout le salon.

« SUR LE METIER : le CENTRE DE FORMATION
D’APPRENTIS de Boulazac, partenaire «naturel» du salon
depuis la création, présentera ses filieres d'apprentissage.
Et cette année, le salon sera I'aboutissement du concours
proposé aux apprentis qui présenteront les pieces en
chocolat réalisées sur le theme des Jeux Olympiques...
savoir-faire et oeuvres d'art a admirer en perspectives !
Stand CFA pendant tout le salon.

Assemblage des oeuvres : apprentis CAF, samedi de 13h
a 15h | apprentis BTM de 15h30 a 17h30

Remise des prix dimanche a 17h

Infos : Service Culturel, 05.53.54.73.29 | www.coulounieix-chamiers.fr
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